KULINARISCHE é\@ HIGHLIGHTS

WINZER IM SCHLOSS
19. Januar 2024, 19:30 Uhr

SCHLOSS LowWeine

SAARECK 4

GASTEHAUS

Sektempfang mit

BERNA CREMANT Cuvée Brut

MENU

Amuse Bouche
Avocadocreme mit Rosmarinhippe
2022 PINOT GRIS ,,Gollebour” Grand Premier Cru

%k %k %k

Pastinakenrahmsuppe mit Petersilienpesto
2022 GRIS DE GRIS Rosé
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Pochierte Rotbarbe mit Fenchelsalat und Blutorangen
2022 PINOT BLANC ,,Elterberg” Grand Premier Cru
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Entenbrust rosa gebraten mit Aceto Balsamico
an geschmorter Endivie und glasierten Karotten, Kartoffel-Apfel-Gratin
2022 PINOT NOIR - Barrique
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Madeira-Eisparfait im Baumkuchenmantel mit Kumquats-Confit
2022 GEWURZTRAMINER Grand Premier Cru

€ 110,00 p.P. inkl. Wasser
Sonderofferte: Ubernachtung im Deluxe-Doppelzimmer inkl. Friihstiick € 150,00

SCHLOSS

SAARECK

GASTEHAUS

Gastehaus Schloss Saareck Betreibergesellschaft mbH Im Saareckpark 66693 Mettlach
TELEFON +49 (0)6864 811711 MAIL schloss.saareck@villeroy-boch.com - www.schloss-saareck.de



