
KULINARISCHE        HIGHLIGHTS

WINZER IM SCHLOSS
2 3 . J a n u a r  2026, 19:30 Uhr 

W E I N G U T  A P E L  a u s  N i t t e l  -  O b e r m o s e l

    ELBLING BRUT Sekt b.A.

MENÜ
Amuse bouche

Ragout von Mozzarella und Mango mit Chili und Koriander

2024 AUXERROIS „Muschelkalk“ trocken

***

Gebeiztes Rinderfilet an Rapunzelsalat im Kartoffeldressing

2024 GRAUBURGUNDER „Muschelkalk“ trocken

***
Käserahmsuppe mit Lauch

2024 ROTER ELBLING Rosé feinherb

***
Geschmorte Freilandpoularde 

mit Rosmarin, Fenchelsamen und schwarzen Oliven,
Zucchini und cremiger Polenta

	 	 2021 ROTWEINCUVÉE „Red Cherry“ trocken

***
Madeiraeisparfait im Baumkuchenmantel mit Kumquats

2018 RIESLING BEERENAUSLESE edelsüß

€ 99,00 p.P. inkl. Wasser
Sonderofferte: Übernachtung im Deluxe-Doppelzimmer inkl. 

Frühstück € 159,00

Gästehaus Schloss Saareck Betreibergesellschaft mbH Im Saareckpark 66693 Mettlach
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