
KULINARISCHE         HIGHLIGHTS

Winzer IM SCHLOSS
1 6 .  N o v e m b e r  2024, 19:30 Uhr 

Sektempfang mit 

BERNA CRÉMANT BRUT     
Caves Berna – Ahn 

MENÜ
Amuse bouche

Blätterteig-Pastetchen mit Pilzragout gefüllt
2023 AUXERROIS „Vogelsang“ Grand Premier Cru      

 Caves Berna - Ahn        

***

Carpaccio von der roten Bete mit Feigensenf und gebratener Meeräsche
2023 PINOT GRIS „Göllebour“ Grand Premier Cru    

Caves Berna – Ahn 

***

Schwarzwurzel-Rahmusuppe und Schwarzwurzel-Chips
    2023 PINOT GRIS “Gris de Gris” Rosé AOC trocken     

 Caves Berna – Ahn 
  

              ***

Boeuf Bourguignon an Brokkoli mit Mandelbutter und Püree von der 
Süßkartoffel

    2022 PINOT NOIR  “Göllebour”  Barriqueausbau       
  Caves Berna – Ahn 

***

Traubenstrudel an hausgemachtem Sauerrahmeis
  2022 GEWÜRZTRAMINER „Göllebour“ Grand Premier Cru     

Caves Berna – Ahn 

€ 110,00 p.P. inkl. Wasser
Sonderofferte: Übernachtung im Deluxe-Doppelzimmer inkl. Frühstück € 

155,00
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